VON APRIL BIS OKTOBER, FREITAG BIS SONNTAG VON 10:30 BIS 18:50 UHR.
(OKTOBER 18.00 UHR)
+4[79 288 75 59 / RESERVATION@CELLIERS.CH



DAS HAUS VARONE

Seit seiner Grindung im Jahr [200 hat das Familienunternehmen Varone die
groken Entwicklungen des Weinbaus in der Schweiz und im Wallis miterlebt.

Damals war es das erste Unternehmen, das seine Weine in kleinen Behdltern
anbot und die Flaschenqualitdten von den gédngigeren offenen Weinen
unterschied. Dies ermdglichte es, die kommerzielle Entwicklung der Varone-
Weine in der Gastronomie und bei Privatkunden in der Schweiz und im
Ausland zu sichern.

Seit seiner Grindung arbeitet das Haus Varone nach diesen Werten. In den
2000er Jahren verfolgt es eine Strategie der Ndhe zum Verbraucher, die
einen originellen Ansatz in den Vordergrund stellt: die polysensorische
Verkostung. Daraus resultieren extrem prdzise, kompromisslose Weine, die
bei Verkostungen angeboten werden, bei denen alle Sinne angesprochen
werden. Eine andere Art, Wein zu sehen, zu riechen, zu berihren und zu
schmecken ...

Die Verkostung eines Weins spricht alle Sinne an und appelliert an unser
Gedd&chtnis. Sie |Gdt uns ein, Gerlche, Geschmdcker oder sogar
Empfindungen in unseren entferntesten Erinnerungen zu suchen, um unsere
Wahrnehmungen in Worte zu fassen.

992 schloss sich das Haus Varone mit Bonvin [858 Les Domaines zusammen,
um Les Celliers de Champsec zu grinden, mit dem Ziel, Synergien zu
entwickeln und bestimmte Aktivitdten zu rationalisieren.

Le Cube: Das 2013 mit dem Preis des Schweizer Heimatschutzes
ausgezeichnete ehemalige Wachhduschen, das zwischen Himmel und
Weinbergen schwebt, wurde in einen Raum fur Feinschmecker umgewandelt.
Dieser - schattige - Sommerstopp wird Sie mit seiner bemerkenswerten Lage
in der Ndhe der Bisse de Clavau begeistern.

NYARONE



UNSERE VERKOSTUNGEN

0 Drei Unzen Fr. 9.-
Dreil Weiffweine zur Verkostung: Fendant Soleil du

Valais - Petite Arvine - Viognier
UND/ODER

Drei Rotweine zur Verkostung: Dole Valéria -
Cornalin - Ruistal

Sechs Unzen Fr. 15.-

Dreil Weiffweine zur Verkostung: Fendant Soleil du
Valais - Petite Arvine - Viognier

UND

Drei Rotweine zur Verkostung: Dole Valéria -
Cornalin - Ruistal

Ab (2 gekauften Flaschen erhalten Sie einen

Rabatt von 103.

Kreditkarten werden akzeptiert / inkl. 7.78 MwSt. / Preise in CHF



DIE WEINKARTE

Weisse 75cl. 50cl. 37.5¢cl (dI
FENDANT SOLEIL DU VALAIS 98.00 - 14.00 4.00
JOHANNISBERG AOC 37.00 920.50 - 5.00
PETITE ARVINE AOC 45.00 99.50 - 6.50
HEIDA AOC 43.00 - - -
VIOGNIER AOC 43.00 - - 6.00
BLANDICE AQOC - 97.00 - 5.50
LE MUST, SUSSER PERLWEIN 39.00 - 16.00 450
Rosé 75 cl. idl
Do6le Blanche AOC 99.00 4.00
Rote 75cl. 50cl. 37.5cl I(dl
GAMAY TRADITION AOC 99.00 - 14.50 4.00
DOLE VALERIA AOC 30.00 - - 4.00
CORNALIN AOC 45.00 30.00 - 6.50
SYRAH AOC 45.00 30.00 - -
RUISTAL, ASSEMBLAGE ROUGE AQOC 48.00 - - 7.00
STRICTO SENSU PINOT NOIR AOC 54.00 - - 7.50
STRICTO SENSU ASSEMBLAGE AOC 89.00 - - -

36 Monate im Fass

Andere Getranke

APRIKOSE (2CL) 5.50
CAFE, TEES 3.50
BIO ALP TEA (3DL) 3.50
FRUCHTSAFT AUS DEM WALLIS (95CL) 450

SPRUDELNDES WALLISER MINERALWASSER (5DL) 4.50



DIE SPEISEKARTE

Die Tapas

DIE DREI TAPAS 15.00
DIE SECHS TAPAS 25.00

Die Gerichte - Grillen

ENTRECOTE VOM RIND*, 36.00
GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT
Weinempfehlung: Ruistal (Assemblage rouge barrique)

SCHWEINEKOTELETT* GRAND CRU - 300 GR. 29.00
GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT.
EFeinempfehlung: Cornalin Sensorielle

HAHNCHENSCHNITZEL* 22.00
GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT
Weinempfehlung: Dole Valéria

RINDERKOTELETT* FUR ZWEI - 800 GR. (AUF VORBESTELLUNG) 99.00
GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT (flr zwei Personen)
Weinempfehlung: Pinot Noir Barrique Stricto Sensu

* Schweizer Fleisch

Sehr geehrte Kundinnen und Kunden!
Wenn Sie Allergien oder Nahrungsmittelunvertrdglichkeiten haben, informieren wir Sie gerne
Uber die Zutaten unserer Gerichte, wenn Sie uns dies mitteilen.



DIE SPEISEKARTE

Die Gerichte

FORELLENFILET** 25.00
GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT
Weinempfehlung: Viognier sensorielle

[ 99.00

TATAR VON TOFU

GETOASTETES BROT UND SALAT ,VMN{MV

Weinempfehlung: Dble blanche

Desserts

DIE SUSSE DES TAGES 6.50
Weinempfehlung: Blandice, sike weilze Assemblage

LE MUST HAVE 7.00
Zitronensorbet mit Must betrdufelt

**Schweizer Fisch

Sehr geehrte Kundinnen und Kunden! Wenn Sie Allergien oder
Nahrungsmittelunvertréglichkeiten haben, informieren wir Sie gerne Uber die Zutaten unserer
Gerichte, wenn Sie uns dies mitteilen.



UNSERE MENUS

Menu 45.00

VORSPEISE
DAS TAPAS-TRIO

GERICHT (NACH WAHL)

ENTRECOTE VOM RIND / RIPPE VOM GRAND CRU-SCHWEIN / FORELLENFILET
BEILAGE: GEGRILLTE KARTOFFELN UND SALAT

DESSERT
SORBET LE MUST

Kindermenii (bis 12 Jahre) 12.00

KALBSWURST UND GEGRILLTE KARTOFFELN
3DL KALTER TEE

KUGEL EIS ODER DESSERT DES TAGES

Lo cube Vorone




